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2012Jahrgang

Anbaugebiet

Essensempfehlung

Muskateller Blankenhornsberg
Eiswein 2012 süß

Baden - Kaiserstuhl

Dessert, Hartkäse (kräftig), Schimmelkäse,
Aperitif/Fingerfood, Gänseleberpastete

Trinktemperatur

Beschreibung

Dunkler Vulkanverwitterungsboden

9 - 12 °C

In der Farbe edles Goldgelb.

Im Geruch klares, berauschendes Bouquet
von heimischen und exotischen Frucht- und
Blütenaromen sowie feinem Muskat.

Im Geschmack eine brillante Süße, welche
durch eine nach Zitrone schmeckende, frische
und lebendige Säure zu einem virtuosen
Erlebnis wird.

Deutscher Prädikatswein - enthält Sulfite

Analysewerte

Inhalt 0,375 Liter

Boden

Artikelnummer 1067/12

Alkohol: 8,5 % vol; Restsüße: 160,0 g/l;
Gesamtsäure: 9,9 g/l

Info Ausbau 100 % im Edelstahltank
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