
Expertise

Anbaugebiet

Essensempfehlung

Pinot Rosé Freiburg VDP.SEKT
brut

Baden - Markgräflerland

Meeresfrüchte/Krustentiere,
Aperitif/Fingerfood, asiatische Küche (scharf)

Trinktemperatur

Beschreibung

Lehm- und Tonverwitterungsboden

6 - 7 °C

Der Freiburger Rosé Sekt lag mindestens 9
Monate auf der Hefe und besteht zu 100 %
aus Spätburgunder Trauben. Leuchtend
lachsfarben mit orangefarbenen Reflexen
schimmert dieser Rosé im Sektglas, begleitet
wird er im Geruch von feinen Fruchtnoten
von Quitte und Erdbeeren. Geschmacklich
erfrischend und belebend, mit einem sehr
spritzigen Abgang, prickelt dieser Rosé Sekt
auf der Zunge.
Deutscher Sekt b.A. - enthält Sulfite

Analysewerte

Info mind. 9 Monate Hefelager
100 % Spätburgunder Rosé
Ausbau 100 % im Edelstahltank

Boden

Alkohol: 12,0 % vol; Restsüße: 13,4 g/l;
Gesamtsäure: 5,6 g/l

Artikelnummer 8403/17

Inhalt 0,75 Liter
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