
Expertise

Anbaugebiet

Essensempfehlung

Professor Blankenhorn
Magnumflasche Sekt Cuvée brut

Baden - Kaiserstuhl

Meeresfrüchte/Krustentiere,
Aperitif/Fingerfood

Trinktemperatur

Beschreibung

Dunkler Vulkanverwitterungsboden

6 - 7 °C

Der Professor Blankenhorn Sekt Cuvée brut
ist der Schaumwein zu unserer Professor
Linie, der diese komplettiert. In der Farbe
weist er ein helles Gelb mit goldenen Reflexen
auf und einer feinperligen Mousseaux. Der
Professor Blankenhorn Sekt ist eine Cuvée aus
Spätburgunder und Weißburgunder Trauben,
die mindestens 1 Jahr auf der Hefe lag, was
ihm seine elegante Fruchtigkeit, die an Pfirsich
und Cassis erinnert, gibt. Im Geschmacksbild
weist er eine kräftige, lebendige Frische mit
einer eleganten Saftigkeit auf. Probieren Sie
unseren Sekt mit dem Dank an unseren
Gründer Dr. Adolph Blankenhorn.
Deutscher Sekt b.A - enthält Sulfite

Analysewerte

Info mind. 1 Jahr auf der Hefe
Cuvée aus Spätburgunder und Weißburgunder
Ausbau 100 % im Edelstahltank

Boden

Alkohol: 12,5 % vol; Restsüße: 9,9 g/l;
Gesamtsäure: 6,2 g/l

Artikelnummer 8007M

Inhalt 1,5 Liter
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